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M3BewTaj 6p. 087623/1 X

XemMuncKa aHanumsa

Mme Ha bapaTenot : JKM Bogosog H. UnuHaeH
Appeca Ha bapatenor : yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTUHCKa 3rpaga ManHgeH

JaTtym Ha 3emarbe: 19.04.2023
Aatym Ha npuem: 19.04.2023

bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 087623 X
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

~~. | Boeepg: Ha geH 19.04.2023 roaunHa, oBnacteHoTo sinue Hukona LiBeTKOBCKM M3BPLUM 3emarbe Ha NPUMepoK Boaa
3a Nuer-e 3a TecTuparbe Ha PU3UYKO-XeEMKMCKa aHannsa,
Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: Bogara 3a nnerbe e 3eMeHa 04 Yelima BO YajHa KyjHa Bo OnwTMHa
ManHaeH.
Il TipumepouuTe ce 3eMeHM COrIacHO NAaH 3a 3emakbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepoLu.
IV Crangapau M metoau 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTBO 3a 3emarbe Ha
npUMepoLy BOAA 3a NUeHe 04 NPevYUCcTUTENHN CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMN.
V [lononHyBaka, OTCTanyBakba UAKM UCKYyYyBaka 04, MeTOAO0T M 04, NAAHOT 3a 3emakbe Ha npumepouu: /
VI Pesyntartu:
KapaKTepucTnKM Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuere — OnwtuHa UnuHpeH
~ (Mme, TProBcKo Ume, cepuja, 4aTym Ha MPOW3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOAMYecTBo)
MepHa CoobpasHoct
Wp. 6poj L T— o—— Pesynrat o4, Heogpe- TpaHU4YHK 3aposonysa/
‘ MUCNUTYBaHETo AeHoCT BpeaHOCTH Mpudarnueso/
** | Hesaposonyea
087600123 | Boja MKC EN SO 7887:2011 0,7 mg/L Pt/Co Ji 20 mg/L Pt/Co 3af0B0/YBa
Mupuc I1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3af00BONYyBa
Bryc 150 13301:2018 H.4 / Hema 3afl0BO/yBa
Temneparypa PY7.4-11x +10,4 °C / 25°C 3a4,0B0ONYBa
MaTHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3afosonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,73 / 6,5-9,5 pH 3a0B0NYBa
eanHMLM
MoTpolwyBa4ka Ha KMnO, MEKC EN 1SO 8467:2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3340B0/YBa
En. cnposognueoct MKC EN ISO 27888: 2007 642 puS/cm / 2500 uS/cm 3aposonysa
Amonujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3a00BONYBa

H3darue: 1

Bepsuja: 4

l Bo cuna 09: 20.06.2022e.
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&y NIAB IABOPATOPUIA 3A UCNMUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA

%'-B BOHECT” HN }KHBOTHH MRC EN ISOJEC 17025
Foodi=lab 05 7.8-02 %
.:?;:?;T%:;‘t W3BELLUTAJ O4 IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE MKC EN ISO/IEC (;Z{w/
CO aKkpeauTUPaHO MOCTpUparbe e f it
(co‘akpepump pupana) 17025:2018 =
Hutputi (NO,) MKC I1SO 26777:2007 0,048 mg/L / 0,5 mg/L 3a4080/1yBa
Hutpati (NO3) MEKC ISO 7890-3:2007 8,9 mg/L / 50 mg/L 3a/0BO/yBa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3a40B0NYBa
Weneso MKC 1S0 6332:2007 0,058 mg/L / 0,2 mg/L 3af0BONYBa
Pesuayanen xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a00B0/yBa

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK MM 3a40BONYBa KpUTEpUymMTe 3a BapaHWoT napamertap cornacHo MpaBuaHKWKOT 3a GesbegHOCT U KBAJUTET Ha
Bopara 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Npwunor 1).

BpemeHCcKM ycnosu: O coHyeBo ¥ 06/1a4HO 0 MPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO [ TemnepaTypa
HauvH Ha cknagupatbe: NafWuAHUK

TemnepaTypa Ha NafWHKK 32 TPAHCNOPT Ha NnpumepoKoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e U3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

O KnneHt D ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeguTUpaHa MeToaa)..... 4.l fiflinninnn. -
/vme, Npesume Ha IMLLETO KOE o U3BPLUMIO MOCTPUpaHEeTo /

M3pabotun: M-p Munnua Tpajkocka / e Yl -‘;ﬁﬂ.@ﬁf”n: dpocnHa CnacoBCKa...... o d. ol ...
A0o 5/

/ume, npeaume, notnuc/ ; /vme, npeaume, notnuc /
i
)

)
o

e 7
Oatym(u) Ha u3Beaysarbe Ha N1abopPaTOPUCKUTE aKTUBHOCTH ! 19.04.2023-24.04.2023
Hatym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 24.04.2023

Co * ce 03Ha4YeHyBa HeaKkpeaMTUpaH MeTog

**Kora KAMHeToT He Gapa M3jasa 3a coo6pPa3sHOCT BO U3BELUTAjOT Ce U3BeCcTyBa MepHaTa HeoApPeaeHoCT, BO CUTE APYTW CY4an MepHaTa HeoapeeHocT, ce
NpPecmeTyea BO pPe3ynTaToT camo no Gaparbe Ha KNMEHTOT,

*%% co p3HaUyBaaT METOAM KoM ce fobueHn og cTpata Ha nabopatopuja co koja Py a6 uma cknyyeHo aorosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpucTpacHocT
PakosopcTeoTo Ha ANTY ®ya Nlab J00-Ckonje rapaHTupa AeKa cuTe akTUBHOCTM 33 UCNUTYBakbE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO K
BO cornacHoct co Gaparata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/NyKM Ce HOCaT Bp3 OcHOBa Ha oBjeKTMBHW foKasu 2
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANIYKUTE HE MOXKAT A2 BAWjaaT ApYrM MHTEPecH WKW SPYri CTPaHU 1 HUKOP
Hema npaeo ga BAuvjae Ha BpaboTeHMTE BO OQHOC Ha PesyATaTMTE OAHOCHO Hema nNpaBo Ha 6uno KakBM BHaTPELWHM,
HagsopeLwHKn, KomepuujanHu, GMHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHWja.

3aBenewna Bp. 1: PesyntaTute of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT CAMO 33 WCMWTYBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON HE CMee Aa ce penpogyuypa OCBEH CO
nucMeHa 4o3BoNa Ha nabopaTopwjaTta v BO LEenocT.

3abenewra bp. 2: laGopaTopujaTa He ogrosapa 3a BePOAOCTOjHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM 04 NOAHOCMTENOT BO 63apatbeTo 3a UCNUTYBatbE.

3aBenewna bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLIKA 3EM3HLE Ha NpUMmepoLuTe, nabopaTtopujaTta He HOCKM OArOBOPHOCT 38 PENPE3EHTATUBHOCTA Ha NpUmepouuTe.
3aBenewka Gp. 4: MasewrTajoT og nabopaTOPMUCKOTO MCNUTYBatLE Ce M3AaBa Bo cornacHoct co NP 7.8 WasecTyBarbe 3a pesynTatu.

3a6enewxa Bp. 5: [orkonky kanentor 6apa w3sewTajot of NabopaToPUCKO MCMMTYBarbE Aa coapyu usjasa 3a coobpasHoct, nabopartopujara nocranysa
COrNacHO NPaBMAo 33 [OHEeCYBatbe Ha OA/yKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa MpasWno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
AOHecyBatbe 04/1yKa M u3jaea 3a coobpasHocT v rnacy:

Mpasuno Ha 6UHapHa o04/yKa 33 eqHOCTaBHO NpudaKkare Kora:

- M3MepeHaTa BpedHOCT e Nog rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL - ,3agosonysa” unn

- U3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHnuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa *

COMNACHD BAMEYKWMOT NPABUAHKK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOL4ABCTBO.

3abeneLKa bp. 6: CuTe akpeaUTMPaHM METOAM 0 ONCErOT Ha akpeauTauuja ce objaseHu Ha Be6 cTpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk,

Mzdanue: 1 Bepauja: 4 [ Bo cuna 00: 20.06.20222. |

2/2



®Y/, NAE JIAGOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA I
_!.’- BOnECTM KAJ H(HBOTHM AMKC EN ISOATEC 17025
Food@@lab 05 7.8-02
bt e o M3BELUTAJ O, NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHKE
( Kpe aparse) MKC EN ISO/IEC
€O aKpeaUTUPaHO MOCTPUP 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yAn. ,,Bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

MU3BewrTaj 6p.087623/1
MuKkpobuonouwKa aHanuza
Mme Ha 6apatenot : JKM Bogosog H. UnuHaeH
Appeca Ha 6apaTtenot : ya. 9 66 UnuHgeH - OnwTuHcKa srpaga UnunaeH

Jatym Ha 3emaroe: 19.04.2023
Hdatym Ha npuem: 19.04.2023

Bpoj Ha baparse 3a ucnutyearse: 087623
MponpaTHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha aex 19.04.2023 roauvHa, oBnacteHoTo nvue Hukona LIBETKOBCKU M3BPLIK 3eMatbe Ha MPUMEPOK BOAa
3a Nuere 3a TecTuparme Ha MUKpobuonolLLKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha Npumepouu: BogaTa 3a Nuerbe e 3eMeHa 0f Yellma BO KyjHa Bo OnwTuHa
UnuHaeH. -

Il NMpumepouute ce 3emMeHM COrNAcHO NAaH 33 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 Mnad 33 3emarbe Ha
npumepoLM.

IV Crangapam v metoam 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC ISO 19458:2009 — 3emare Ha npumepoum 3a
MUKPOBMONOLLKaA aHanusa.

V [lononHysarwa, oTCTanysarba MM MCKNYYYBatkba 0, METOA0T U 04, NAAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynrartu:

1.KapaKkrepucrukm Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — OnwtuHa UnuHaeH. _
(Mme, TProscko ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaekse, KO/IMYECTBO)

,_l — CoobpasHoct
WUa. 6poj Napamerpy ) — Pesynrar op, Heoapene- MpanuuHu 3agosonysa/
WUCMHUTYBAETO HoeT ** BpeaHOCTH Mpudarnuso/
He 3af0B0NYyBa
087600123 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Konudopmuu 6aktepum MKC EN IS0 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
LipeBHn eHTEpOKOKM MHKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
Cyndutopeayuypayku MKC EN IS0 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
aHaepobu
Bpoere MUKpoopraH1Mamu MEKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KyaTypa 22°C
Bpoerse mUKpoOpraHMamu MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KyaTtypa 37°C

WcnuTyBaHMOT NpumMepok r1 3a40801yBa KpUTepuymuTe 3a GapaHWoT napameTap cornacHo NpasuUaHUKOT 3a 6e3beaHoCT 1
KBa/UTeT Ha BofaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4)

Hzoanue: 1

| Bepsuja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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@y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAKE HA XPAHA U ANIATHOCTUKA HA

Tecripum

] Bon ECT“ KAJ H‘H BOTHM I ARG BN IROERC 17028
?‘GQG 0F 7.8-02
st M3BELLTAJ OZL JIAEOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE T e
CO aKpeauTUpPaHO MOCTPU
(co akpeputip pupatse) 17025:2018
BpemeHcKW ycnoBn: O coH4eBO O 06Aa4yHO ¥ NPOMEHNMBO O BPHEMAWBO O TEmMnepatypa

HauuH Ha cknaguparbe:  NagUaHUK
TemnepaTtypa Ha NaAuAHWK 3a TPAHCMOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MoCTpUpareTo e U3BPLIEHO OF, CTPaHa Ha:

o0 dya Nab Hukona LIBETKOBCKM (co akpeguTpaHa meToaa).... ..o el
/Mme, npesume Ha IMLETO KOE ro M3BPLUMAO MOCTPUPakL

%
Opobpun: AHapea BOWKOCKA......hv..,
/vime, npesume, notnuc /

Wspabotun:Enena lopruescka... LA ........ )
/vme, npesume, notnuc / Qs %)

_ ;o cFlf
Natym(v) Ha n3seaysatrbe Ha nabopaTopuUckUTe akmsﬂqcr'r%: 19.04.2023 - 22.04.2023 e
[atym Ha uspasarbe Ha u3BelwTajoT: 24.04.2023 ol

Co * ce 03HavyBa HeakpeauTMpaH MeTos

**Kora knnHeToT He Hapa u3jaea 3a cooBpPasHOCT BO M3BELITAjOT Ce M3BECTYBA MepHaTa HeoAPEAEHOCT, BO CUTe APYTU CAYYaK MmepHaTa HeodpeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no baparbe Ha KNAWeHTOoT.

*+% c@ 03HAUYBAAT METOAM KOW ce AoBueHn og cTpaHa Ha nabopaTtopuja co Koja ®ya /1ab uma ckiy4eHo JoroBop 3a copaboTka

M3jaea 3a HenpucTpacHocT

PakosogcteoTo Ha AMNTY dyg flab J00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTE aKTMBHOCTHM 33 MCMUTYBatbe Ce M3BPLUYBAaT HENpUcTpacHo u
BO COrnacHocT co Gapatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute 0AAyKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKa3n 3a
ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU M BP3 OANYKWUTE HE MOMKAT Aa BAMjaaT APYrM UHTEpecH Wan APYrU CTPaHU U HUKO]
HemMa npaso Aa BaAMjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC HA pe3yNTaTUTE OAHOCHO Hema Mpaso Ha 6MnN0 KaKeM BHaTPeLlHM,
HafBOpPELIHN, KOMEpPUUjanHU, GUHAHCUCKM U APYT BUA, NPUTACOLM U BMjaHKja.

3abeneluka bp. 1: Pesynratute o TECTOBMTE Ce OAHECYBAAT CaMo 33 WCMUTyBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cMmee A3 ce Penpogyuypa oceeH co
nucmeHa go3eona Ha nabopaTtopujaTa M BO Lenocr.
3abenewxa Bp. 2: laBopaTopujaTa He o4rosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUWTE AOCTaBEHM OA NOAHOCMTENOT BO BaparbeTo 33 UCNUTYBaHbE.

3abeneLura Bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUKWA 3EMatbe Ha NpUMepouTe, NabopaTopujaTa He HOCK OArOBOPHOCT 38 Penpe3eHTaTWBHOCTA Ha NpUMepouuTe. L —

3a6enewxa 6p. 4: MapewTajoT og NabOPaTOPHUCKOTO UCNUTYBaH:E C& U3AAB3a BO cornacHocT co NP 7.8 W3sectysatke 3a peaynTatu.

3abenewxa Bp. 5: [lokonky kAWeHToT Gapa uasewTajoT 04 NaBOPaTOPUCKO UCNWTYBatbE 03 COAPKK uajasa 3a cooBpasHoct, naGopatopujata noctanyea
COrNacHo NpaBsuno 3a JOHECYBatke Ha OA/yKa 3a W3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npasuno @ BO COFNACHOCT CO Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
JAoHecysarse 04YKa W U3jaBa 3a coobpa3sHOCT U rnack:

Npaeuno Ha 6MHapHa og/yKa 33 eHOCTaBHO npudaKkarse Kora:

- M3mepeHaTa BPeaHOCT e NoA rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL - ,3agosonysa” niu

- i3MepeHaTa BpeAHOCT e Haz rpaHuuaTa Ha npudararee AL=TL- , He 3agoBonysa *

COrNACHD BAMEYKMOT NPABUIHKK Ha HAUMOHA/HOTO 3aKOHOAABCTEO.

3aBenewna Bp. 6: CUTe aKPeAMTUPaHM METOAW Of ONCEroT Ha akpeauTaumja ce 0bjaBeHu Ha seb crpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

|Tffsdmme.' 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222 J
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